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Vakuumos csomagolégép -
zacskob szélessége: 26 cm -
103 I/perc

Ar brutto 422 172.00 Ft
Ar netté 332 418.90 Ft
elérhetbség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszam PP-09

A gyarté kédja RCVG-47-1
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Vakuumos csomagoldégép - zacskd szélessége: 26 cm - 103
|/perc
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Anyaga: rozsdamentes acél

Ezist szin

Jellemzék: Szivas/hegesztés

A taska maximalis szélessége [cm]: 26
Hegesztési idé [s]: 0-6

Hegesztési szélesség [mm]: 5

Téapkabel [m]: 1.7

Feszliltség [V]: 230

Teljesitmény [W]: 1000

Lefolyési id6 [s]: 5-90

Vakuumszivattyu fordulatszéma [l/perc]: 103
Vakuumfok [bar]: 1

Méretek (HxSzxM): 48 x 33 x 36 cm

Suly: 24 kg

Szallitadsi méretek (HxSzxM): 59 x 43 x 47 cm
Széllitasi suly: 26,5 kg

Oil

7230\1\\ /7,78

|
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MIBEN MAS EZ A VAKUUMOS CSOMAGOLO?

¢ Hatékonysdag - gyors szivas és tomités az 1000 W teljesitménynek kdszénhetbéen

¢ Higiénia - tomitéssel ellatott vdkuumzsdk, 5 mm széles, szivargés ellen szorosan védett
Hatékonysdg és gazdasagossdag - a készlilék 103 I/perc teljesitménnyel miikdédik
Praktikussag - a kamras vakuumzarat maximum 26 cm széles zsdkokhoz tervezték
Kénnyen haszndlhaté - a tiszta kijelz6 megkdnnyiti a hasznalatot

Leveg6 nincs, iz van - egy profi vakuumcsomagolé gépnek készonhetéen

A Royal Catering vdkuumcsomagolé gépének kdszdonhetden rovid idén bellil IEgmentesen és vizhatlan mlianyag zacskdkba
csomagolhatja az élelmiszereket. igy az étel hosszabb ideig friss marad, emellett megévja a portél és szennyezédésektdl.
Legyen szé éttermekrdl, szallodakrél vagy vendéglatéhelyekrél - a rozsdamentes acél hazzal elldtott kompakt vakuumtomité
idedlis ott, ahol az 0sszetevéket biztonsdgosan csomagoljdk, tisztén tartjdk vagy sous-vide-ben fézik.

Helytakarékos vakuumcsomagolo kiilénféle alkalmazasokhoz

A szoros zarédas megovja az ételt a kiszaradastol és a fagyasztdban lévé jég negativ hatdsaitél. Ennek készonhetben
sokszorosara meghosszabbitja az dru eltarthatésdgat, mikézben megdérzi ugyanazt a minéséget. Az izek és a gylimolcslevek
zarva maradnak a tasakban. Ennek kdszonhetéen a sous vide f6z8ben gyorsan és egyszerlen elkészitheti a kilonféle
hozzéavaldkat.

A vdkuumcsomagolé gép kamrdjaban legfeljebb 26 cm széles zacskdk helyezhetbk el. Szlikebb csomagok esetén egyszerre
tobb zacskoét kell lezarni. A megtoéltott mlianyag zacskdk behelyezése utdn a késziilék egy gombnyomassal eltavolitja a
levegét az egész kamrabdl, és 5 mm széles tomitéssel biztonsédgosan lezarja a zacskdkat.

Az 1000 W-os teljesitménynek kdszonhetéen a vakuumcsomagolé 1 bar nyomast hoz létre. A kompakt kamras csomagolégép
230 V feszlltséggel mikaédik, kapacitdsa 103 I/perc. Az attekinthetd kijelzének készonhetden a kezelés egyszerl és intuitiv.

Flggetlendl attél, hogy gyorsfagyasztasra, hideg taroldsra vagy sous-vide f6zésre késziil, a Royal Catering kivalé min6ségu
vakuumcsomagoléval egy kompakt, sokoldall konyhai késziiléket kap, amely konnyen hasznédlhaté.
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