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Etelmelegité - GN 1/1 -9 L
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RCCD-RT20 9LG

Royal Catering

Etelmelegité - GN 1/1 - 9 L - 2 Gzemanyag tartély
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Anyaga: rozsdamentes acél

Tartaly tipusa: GN 1/1

Paszta melegitd: Igen

Kapacitas [1]: 9

Az ételtartéd edény méretei [mm]: Belsé: 500 x 300 x 65; kiils6: 530 x 325 x 65
Paszta tartdlyok: Igen

Etel tartalyok: Igen

Uzemanyagtartélyok szadma: 2

Oldalsé fogantyuk: Igen

H6émérséklet-tartomany [°C]: 0-200

A viztartaly optimalis Urtartalma [I]: 13.5
Viztartaly: lgen

A viztartély bels6 méretei [mm]: 505 x 303 x 100
Szallitadsi méretek (HxSzxM): 65 x 40 x 47 cm
Széllitasi suly: 7 kg
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Csomag tartalma:

e RCCD-RT20 9LG ételmelegitd tartallyal GN 1/1

Talaljon nagy adagokat ezzel az elegans, rozsdamentes acél ételmelegitével

Legyen sz6 svédasztalrél szalloddban, étteremben vagy vendéglatéipari rendezvényen - a Royal Catering termékcsalad kivald
mindségl ételmelegitéje mindenhol jél jon, ahol a leveseket vagy mas ételeket melegen kell tartani. Az izét nem befolyasold
rozsdamentes acélbdl készilt bain marie kivaldéan alkalmas nagy adagok melegen tartdsdra és étvagygerjeszté
megjelenésére.

Hordozhaté gasztronémiai étel melegit6 levesek, pérkoltek sth. melegen tartasahoz.

Elegéns kialakitdsanak és méretének kdszénhetben az ételmelegitd igazi szemet gydnyorkddtetd, finom tartalmaval pedig
felkelti a vendégek érdeklédését. A 9 literes (rtartalomnak készénhetéen sok vendéget tud egyszerre kiszolgalni. A
kényelmesen kivehetd GN 1/1 tartdly megkdnnyiti a frissen készitett levesek, szészok, chili con carne vagy porkoltek
kozvetlenll a tlzhelyen torténd toltését.

Az ételmelegit6 robusztus és karcallé rozsdamentes acélbél készilt, és megfelel a vendéglatéipar magas higiéniai
kovetelményeinek. Praktikus fogantyukkal is rendelkezik. Kénnyedén leveheti a fedelet, hogy kiadagolja az ételt.

A flitérendszer egyszerl és rugalmasan hasznalhaté, mert nem igényel tadpcsatlakozast. Az izemanyagtartdlyok kénnyen
hozzaférhet6k. Minddssze annyit kell tennie, hogy megtolti 6ket egy specialis pasztaval. Az égék fedével rendelkeznek,
amelyek megkdnnyitik a lang eloltasat és biztonsdgot nyuUjtanak az ételmelegité hasznalatakor. Helyezze az
lzemanyagpasztat k6zépen és biztonsdgosan a viztartaly alja ala (505 x 303 x 100 mm).

A vékonyfall tartély szelektiv és gazdasagos flitése optimalis héelosztast garantdl. Ennek kdszénhetben az ételek tobb éran
keresztll fogyaszthatdk. A viz tokéletes pufferként is szolgél, hogy megakadalyozza az étel megégését vagy tulsilését. A
vizflirdé masik elénye, hogy a forré viz még a ldng kialvasa utadn is melegen tartja az ételt egy ideig.

Hasznélat utdn az egész készlilék kbnnyen szétszedhetd, tisztithatd és tarolhato.
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