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Termékleiras

Levesallomds - 3 x 2,75L -
Acél

Ar brutto 143 532.00 Ft
Ar netté 113 017.32 Ft
elérhetdség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszam SDz-08

A gyarté kédja RCBM-3/4R
gyarté Royal Catering

Levesallomds - 3 x 2,75L - Acél
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Anyaga: rozsdamentes acél
Borité: Igen

Perforalt tisketélca: nem
Ezist szin

Perforalt sitéedény: Nem
Lefolyécsap: Nem
Uvegburkolat: nem

Ontési kapacitas [I1: 8,25
Halogén ldmpa: Nem
Téapkabel [m]: 1.4

Feszlltség [V]: 230
Teljesitmény [W]: 450
Konténerek szama [db]: 3
Klon termosztat: Igen
HOémérséklet-tartomany [°C]: 30-110
Teljes kapacités [I]: 11.4
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Méretek (HxSzxM): 23,5 x 62 x 32 cm

Suly: 9,8 kg

Szallitasi méretek (HxSzxM): 67 x 31,5 x 36,5 cm
Szallitasi suly: 11,65 kg

Csomag tartalma:

¢ Levesallomas
e Tarol6 - 3 db.
Fed6- 3 db.
Betdpkabel

MIBEN MAS EZ A LEVESALLOMAS?

SokoldalUsag - ételek fé6zéséhez és melegitéséhez

Védelem - a vizflirdé minimdlisra csokkenti a perzselés kockazatat

¢ Kényelem - a termosztdtok az edényeket a megfelel6 h6mérsékleten tartjak
¢ Intuitiv - kdnnyen hasznalhaté gombok

¢ Megbizhatésadg és modernitds - rozsdamentes acél

Hot pot leves allomas 8,25 | Royal Catering

A Royal Catering marka egy univerzdlis hot pot leves alloméast mutat be éttermekben, étkezdékben, biifékben, szallodai
konyhdkban és példaul banketteken, tdborokban vagy nyari tdborokban.

Az RCBM-3/4R gasztronémiai melegitémodell zéldségragu, gulyas, silt bab és hasonlé ételek készitésére is alkalmas.

Haromkamras elektromos bain-marie RCBM-3/4R - leiras

Harom termosztat lehet6vé teszi a h6mérséklet bedllitdsat 30 és 110 ° C kdzott minden egyes rekeszben, ami lehet6vé
teszi, hogy sokféle ételt f6zzon vagy melegen tartson. A beéllitdsokat intuitiv gombokkal lehet elvégezni. A jelz6fények jelzik,
ha az étel elérte az optimalis h6mérsékletet.

A rozsdamentes acél, amelybdl a Royal Catering mosddkagylé késziil, ellendll a korréziénak, az élelmiszerekben |évé
savaknak és a mechanikai sériiléseknek. Sima fellilete kdnnyen tisztithaté szivaccsal és enyhe tisztitészerrel. Az ebbdl az
anyagbdl késziilt berendezés nagyon strapabird, és hosszu ideig megdrzi modern megjelenését.

A vizfurdé (a f6z6hengert forrdsban 1évé vizbe meritve) megakadélyozza, hogy az étel tulmelegedjen és igy megégjen. Segit
abban is, hogy a levest hosszU ideig megfelel6 h6mérsékleten tartsa, még akkor is, ha az RCBM-3/4R le van valasztva a
tdpegységrdél.

Az ergonémia a berendezés megkiilonboztetd jellemzdbje. A lekerekitett edények kdnnyen tisztén tarthaték, a mianyag
fogantyus fedelek pedig megakaddlyozzadk a héveszteséget. A leveses dllomés négy cslszasmentes ldbbal rendelkezik,
amelyek lehetévé teszik, hogy szildrdan régzitsék csuszds felliletre. Ezenkivil megvédik a levesallomast a felboruldstél
véletlen 16kés esetén.
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A melegen tarté hasznos a HoReCa cégek szamara. Az RCBM-3/4R modell kivaléan alkalmas levesek f6zésére és kilonféle
ételek lassu paroldsara. A megfelel6 hémérsékleten tarolhatja az adalékanyagokat is, példaul rizst és burgonyat. A Royal

A

Catering massziv és tartdés ételmelegitéjét vonzéd ar-mindéség arany jellemzi.
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