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Indukcids olajsutd - 2 x 10 literes -
e = 60-190°C

Ar brutto 287 172.00 Ft

i Ar netté 226 119.69 Ft
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Katalégusszdm FT-03
A gyarté kédja RCIF-10DB
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Indukcids olajsuté - 2 x 10 literes - 60-190°C
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Feszlltség [V]: 230V

Kivitel: Dupla

Anyaga: rozsdamentes acél

Szine : Eziist

Teljesitmény [W]: 2 x 3500
SUtékosar [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvencia [Hz]: 50

Ontési kapacitas [I11: 2 x 7

Tapkabel [m]: 1,5

Idébedllitas [perc]: 0-15

M(ikodési frekvencia [kHz]: 18-30
Teljes kapacitas [1]: 2 x 10
HOémérséklet-tartomény [°C]: 60-190
Lefolyécsap: Igen

Kosarkapacitas [kg]: 4

Méretek (HxSzxM) [cm]: 39 x 57,5 x 41
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suly [kgl: 22,9
Szallitasi méretek (HxSzxM) [cm]: 66 x 58 x 51
Széllitasi suly [kgl: 27,15

Csomag tartalma:

Indukcids stuté Fedé (2 db)
Kosar (2 db)

Perforalt talca (2 db)

Miben mas ez az olajsiit6?

o Urtartalom: 2 x 10 liter

¢ Teljesitmény: 2 x 3500W
60-190 °C
Lefolydcsapok id6zité

Dupla,indukcios olajsiité Royal catering

A Royal Catering 2 tartdlyos indukcids siit6 (2 x 10 literes lrtartalom) lehetévé teszi a silt krumpli, fank, zéldségek,
csirkecomb, foldimogyoro és egyéb ételek hatékony és energiatakarékos rantasat. Az RCIF-10DB modell professzionalis
konyhakban miikédik, példaul szallodakban, éttermekben, gyorséttermekben, iskolai étkezdékben, valamint otthoni

haszndlatra. Rozsdamentes acél konstrukcidja és attekintheté kezelépaneljei jellemzik.

Kereskedelmi olajsiité6 RCIF-10DB - jellemzdék

A Royal Catering készillékben alkalmazott indukciés mdédszer a tartédly magneses térrel térténd kozvetlen melegitésébdl all.
Ennek a technolégidnak szdmos elénye van:

Gyorsasag- az indukcié lehetévé teszi a h6mérséklet gyors emelkedését és csékkenését (az elektromos siték felmelegedése
hosszu ideig tart)

Energiamegtakaritds - az indukciés technikdt magas héatadasi hatékonyséag jellemzi (kb. 84%) az elektromos olajstitékhoz
(74%) képest; ez a gazizemUvel 6sszehasonlithatd hatasfok. Az indukciét 90%-os energiahatékonysag jellemzi, ami
kedvezdbb, mint a hagyomanyos siitéké (55%).

Alacsony Uzemeltetési kdltségek - az energiatakarékossag, a gyors flités és a héveszteség csokkentése alacsonyabb
villanyszamlat biztosit. Tartds és konnyen tisztithatd konstrukcié rozsdamentes acélbdl.

Ez az anyag korréziéallé, sima felliletd, alacsony porozitasu, és hosszu ideig megdrzi fényét. Rdadasul az ételdarabok nem
tapadnak a rozsdamentes acélhoz, ami azt jelenti, hogy nem égnek meg. Az anyagot nagy mechanikai szildrdsag és biolégiai
semlegesség jellemzi (az egészségre biztonsdgos). Az indukcids siité csiszasmentes gumi ldbakkal rendelkezik, amelyek nem
karcoljdk meg a munkafellletet.

A hémérséklet tartomany 60 és 190°C kozott van. A berendezés lehetévé teszi annak szabalyozasat és karbantartasat a
termosztatnak készénhetéen a kivalasztott magassagban: 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 vagy 190°C. Az
idézitd legfeljebb 15 percre allithatd be. A visszaszamlalas végét riasztas jelzi; a berendezés kikapcsol. Két hideg zéna védi az
ételdarabokat az égéstél. Az étel ize és illata jobb, a sité pedig hatékonyabb.

A Royal Catering olajstit6 egyszeru kezelését egy LED-es kijelz8s érintépanel biztositja. A digitalis vezérl6k mikrochipeket és

érzékelbket hasznéalnak a jelek érintépanelen keresztlili tovabbitasara. Két jelzéfény tajékoztat a felmelegedésrél és a kivant
hémérséklet elérésérdl. A tartaly tartalmanak kiliritésére szolgélé leereszté csapok emellett megkdnnyitik a gép kezelését és
tisztitdsat. A hébiztositék akkor miikodik, ha az olaj tilmelegszik.

Az RCIF-10DB modellhez két rozsdamentes acél kosar tartozik. Méretei lehetévé teszik, hogy gyorsan megsiithessen nagy
mennyiségu sult krumplit, zéldségdarabokat, hdst stb. A kosarakon fogantyl van, amellyel eltdvolithatéak a készulékbdl.

Az RCIF-10DB dupla indukciés olajstité egy energiatakarékos és hatékony berendezés fank, silt krumpli, hus, zoldség,
foldimogyoré és egyéb ételek zsiros fé6zéséhez. A Royal Catering gép professzionalis és barmely konyhaban jél vizsgazik.
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Ettermek, szallodak, gyorséttermek és mas, a HoReCa iparédgban tevékenykedd cégek alkalmazottai értékelni fogjék. Két nagy
tartaly lehet6vé teszi egyszerre nagy mennyiségu étel elkészitését. Az egyes kamrakban lévé kilon termosztatoknak
készonhetden kiilonféle ételeket készithet.

generalva a shopGold-ban



Ysepennnen
e X X L L KN RN

LA N R R XN NN
a"gdeeeswvaer

Tl

generalva a shopGold-ban


http://www.tcpdf.org

