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Indukciés olajsuté - 10
literes - 60-190°C

Ar brutto 191 052.00 Ft
Ar netté 150 434.65 Ft
elérhetdség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszam FT-04
A gyarté kédja RCIF-10EB
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Indukcids olajsutd - 10 literes - 60-190°C
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Wyswietlacz: LED

Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Kolor: Srebrny

Moc [W]: 3500

Kosz do smazenia [mm]: 220 x 182 x 140
Czestotliwos$¢ [Hz]: 50

Pojemnos¢ wlewcza [1]: 5,5

Przewéd zasilajacy [m]: 1,5
Ustawienie czasu [min]: 0-15
Czestotliwo$¢ robocza [kHz]: 18 - 30
Materiat obudowy: Stal nierdzewna
Pojemnos¢ catkowita [1]: 10

Zakres temperatur [°C]: 60 - 190
Minutnik: Tak

Kranik spustowy: Tak

Pojemnos¢ kosza [kgl: 2
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Wymiary (DxSxW) [cm]: 39 x 28.5 x 41
Waga [kg]: 12.33

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 57 x 36 x 48
Waga wysytki [kgl: 14.2

Kijelz8: LED

Feszliltség [V]: 230

Valtozat: Egykosaras

Szin: EzUst

Teljesitmény [W]: 3500

Satékosar [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvencia [Hz]: 50

Ontési kapacitas [I]: 5.5

Tapkabel [m]: 1,5

Idébedllitas [perc]: 0-15

MUkodési frekvencia [kHz]: 18-30

Haz anyaga: rozsdamentes acél
Teljes kapacitas [I]: 10
HOémérséklet-tartomany [°C]: 60-190
1d8zit6: Igen

Lefolyécsap: lgen

Kosarkapacitas [kg]: 2

Méretek (HxSzxM) [cm]: 39 x 28,5 x 41
Suly [kgl: 12,33

Szallitadsi méretek (HxSzxM) [cm]: 57 x 36 x 48
Szallitasi suly [kgl: 14.

Csomag tartalma:

¢ Indukcids sité
e Fedd
e Kosar
o Perforalt talca

Miben mas ez az olajsiit6?

Energiatakarékossag és egyenletes flités - modern indukcids technoldgia
Tartdssag és konnyd tisztitds - sima rozsdamentes acél

Egyszer( és kényelmes kezelés - érint6képernyds vezériépanel LED kijelzével
Hémérsékletszabalyozas - 60 és 190 °C kozott

Royal Catering Indukcidés Olajsiit6

A Royal Catering 10 literes indukcids olajs(ité lehetdvé teszi a silt krumpli, fank, zéldségek, csirkecomb, féldimogyoré és
egyéb ételek hatékony és energiatakarékos rantasat. Az RCIF-10EB modell professzionalis konyhdkban, példaul szalloddkban,
éttermekben, gyorséttermekben, iskolai étkezdékben, valamint otthoni hasznalatra is hasznalhaté. Rozsdamentes acél
konstrukcidja és atlatszé kezel6panelje jellem

Elektromos olajsiité RCIF-10EB - jellemzdk

A Royal Catering készlilékben alkalmazott indukciés médszer a tartdly magneses térrel torténé kézvetlen melegitésébdl all.
Ennek a technolégidanak szdmos elénye van:

Nagy sebesség - az indukcié lehetévé teszi a hémérséklet gyors emelkedését és csokkenését (az elektromos sliték
felmelegedése hosszu ideig tart)

Energiamegtakaritds - az indukcids technikadt magas héatadasi hatékonyséag jellemzi (kb. 84%) az elektromos olajslitékhoz
(74%) képest; ez a gdzliizemUvel d6sszehasonlithatd hatdsfok. Az indukciét 90%-os energiahatékonysag jellemzi, ami
kedvezdébb, mint a hagyomdnyos sttéké (55%).

Alacsony lizemeltetési koltségek - az energiatakarékossag, a gyors flités és a héveszteség csokkentése alacsonyabb
villanyszamlat biztosit.
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Tartds és konnyen tisztithaté konstrukcié rozsdamentes acélbdl. Ez az anyag korrézidalld, sima fellletl, alacsony porozitasu,
és hosszU ideig meg6rzi fényét. Rdadasul az ételdarabok nem tapadnak a rozsdamentes acélhoz, ami azt jelenti, hogy nem
égnek meg. Az anyagot nagy mechanikai szilardsag és bioldgiai semlegesség jellemzi (az egészségre biztonsagos). Az
indukcids siité csuszasmentes gumi ldbakkal rendelkezik, amelyek nem karcoljdk meg a munkafellletet.

A hémérséklet tartomany 60 és 190°C kozott van. A berendezés lehet6vé teszi annak szabalyozasat és karbantartasat a
termosztatnak készénhetden a kivalasztott magassagban: 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 vagy 190°C. Az
idézitd legfeljebb 15 percre allithatd be. A visszaszdmlalas végét riasztas jelzi; a berendezés kikapcsol.

A Royal Catering olajsiit6é egyszerli kezelését egy LED-es kijelz8s érintépanel biztositja. A digitélis vezérlék mikrochipeket és
érzékelbket hasznélnak a jelek érintépanelen keresztiili tovabbitasara. Két jelzéfény tajékoztat a felmelegedésrol és a kivant
hémérséklet elérésérdl. A tartaly tartalménak kiliritésére szolgdld leereszté csap emellett megkdnnyiti a gép kezelését és
tisztitasat. A hébiztositék akkor mlkddik, ha az olaj tilmelegszik.

Az RCIF-10EB modellhez rozsdamentes acél kosar tartozik. Méretei (220 x 182 x 140 mm) lehetévé teszik nagy mennyiségu
hasdbburgonya, zéldségdarabok, hds stb. gyors megsitését. A kosar egy praktikus fogantydval rendelkezik, amellyel kivehetd
a tartdlybdl. A fedél (szintén mellékelve) megvédi az elkészitett ételt a szennyezddéstdl, a felhasznalét pedig a kifréccsend
zsirtol.

Az RCIF-10EB indukci6s olajsutd egy energiatakarékos és hatékony berendezés fank, silt krumpli, hus, zéldség, féldimogyoré
és egyéb ételek zsiros f6zéséhez. A Royal Catering gép professziondlis és hazikonyhakbdl vizsgazik. Ettermek, szallodak,
gyorséttermek és mas, a HoReCa iparagban tevékenykedd cégek alkalmazottai értékelni fogjak.
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