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J Ar brutto 71 280.00 Ft

Ar netté 56 125.98 Ft
elérhetdség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszam FT-11
A gyartoé kddja RCEF 08E-EGO
gyarté Royal Catering

Termékleiras

FritOz - 8 literes - termosztat E.G.O.
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Feszlltség [V]: 230

Valtozat: Egykosaras

Teljesitmény [W]: 2500

Sutékosar [mm]: 210 x 145 x 120
Anyaga: rozsdamentes acél

Ontési kapacitas [I]: 4

Tapkabel [m]: 1.6

Tartaly méretei [cm]: 186 x 270 x 170
Teljes kapacitas [1]: 8
H6émérséklet-tartomany [°C]: 50-190
Id6zit6: Nem

Lefolyécsap: Nem

Szekrénnyel: nem

Hévédelem: Igen

Kosarkapacitas [kg]: 1

Méretek (HxSzxH) [cm]: 37 x 26 x 30,5
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Suly [kgl: 5.3
Szallitadsi méretek (HxSzxM) [cm]: 45 x 29 x 36
Szallitasi suly [kgl: 6.4

MIBEN MAS EZ A FRITOZ?

Nagy kapacitdsu - 8 I-es kamra lehet6vé teszi, hogy egyszerre tobb adagot készitsen

Hatékonysag - A 2500 W-os flitéelem gyors hédmérsékletemelkedést biztosit

Energiatakarékossag - modern termosztat E.G.O.

Massziv felépités - a rozsdamentes acél garantalja a tartés szennyez6désekkel és mechanikai sériilésekkel szembeni
ellendllast

¢ Kdnnyen tisztithatd - a hideg z6nak és a kdnny( szétszerelés leegyszeruUsiti a karbantartasi folyamatot

Frit6z - 8 literes - termosztat E.G.O.

A Royal Catering olajsiit6 professziondlis haszndlatra tervezett késziilék éttermekben, gyorséttermekben, food truckokban,
Uzletekben, barokban és snack barokban.

Az RCEF 08E-EGO modell kivaléan alkalmas kllonféle ételek és koretek - slilt krumpli, csirke, mozzarella rudak,
hagymakarikak, hal, fank, faworki és sok mas - zsirban és olajban torténdé gyors siitéséhez. A berendezés hatékony és
kénnyen hasznéalhaté.

Frit6z 8 literes - leiras

Az RCEF 08E-EGO olajsiité nagy hatasfoka a 2500 W-os flitéelemnek kdszénhet6.Nagyon gyorsan felforralja az olajat, igy
rendkivil rovid id6 alatt elkészitheté egy adag krumpli.

Az energiahatékonysag a Royal Catering olajsiité jellemzdje, amelyrél az E.G.O. modern, automata termosztdtja gondoskodik.
Ez az elem felelés a hémérséklet pontos fenntartdsaért 50-190 ° C tartomanyban, kivéve az energiafogyasztast, ha azt
tallépik.

A Royal Catering olajsiité kényelmes tisztitdsa a felépitésének készonhetd. A kosar és a flitéelem kdnnyen eltavolithatd, ami
jelentésen megkdnnyiti a gép karbantartasat.

A hideg zéndk megakaddlyozzdk, hogy az égett termékek kiesjenek a kosarbél. Az RCEF 08E-EGO lizembiztonsagardl egy
hébiztositék gondoskodik, amely lekapcsolja a késziléket, ha til magas hémérsékletet ér el.

Rédaddsul a megfeleléen profilozott fedéinek koszonhetéen a forrasban 1évé olaj nem froccsen ki a tartalyon kiviilre. Mindkét
megoldas jelentésen csokkenti a sajnélatos események kockézatat.

A Royal Catering olajsiité massziv rozsdamentes acél konstrukciéja nemcsak a korréziénak, hanem a mechanikai sértléseknek
is ellendlléva teszi. A gumildbak lehetdvé teszik a készlilék stabil helyzetbe allitdsat, megakaddlyozva, hogy a fellileten
elcsisszon, és ne okozzon karcoldsokat. Az RCEF 08E-EGO olajsiité egy megbizhaté vendéglaté-ipari berendezés, amelyet
hatékonysdg, funkcionalitas és haszndlat kézbeni biztonsag jellemez. Massziv felépitése, energiahatékonysaga és kénny
tisztithatésdga tovabbi elénydk, amelyeknek készonhetéen a HoReCa ipardg szamos szakembere értékelte. Csatlakozzon
hozzdjuk a Royal Catering marka gyartéjanak hivatalos boltjanak ajanlataval.
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