Az adatok aktualisak: 29-10-2025 22:09

Termék link: https://www.cncworld.hu/fritz-30-1-400-v-kosr-p-507.html

Fritdz - 30 1 - 400 V - kosar

«n -8 Ar brutto
I
aL-L{'?:_' _-sh Ar netté
] . ( elérhetlség
N 'Y

‘\j-____.-- - Széllitasi ido

Katalégusszdm
A gyarté kbdja

gyarté

Termékleiras

236 412.00 Ft
186 151.18 Ft
raktaron

48 6ra
FT-21
RCBG-30STHB

Royal Catering

Fritdz - 30 |1 - 400 V - koséar

generalva a shopGold-ban
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Anyaga: rozsdamentes acél
Kosarkapacitas [kgl: 6

Ezlst szin

Lefolyécsap: Igen

Ontési kapacitas [I]: 25

Sutékosar [mm]: 247 x 451 x 149
hémérséklet [°C]: 200

Tapkabel [m]: 1,5

Kosarak szédma: 1

Feszliltség [V]: 400

Teljesitmény [W]: 9000

Teljes kapacitas [I]: 30

Méretek (HxSzxM): 59,8 x 57,5 x 39 cm
Suly: 19,2 kg

Szallitadsi méretek (HxSzxM): 63,5 x 59 x 43 cm
Szallitasi suly: 21,32 kg
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Csomag tartalma:

¢ olajsuté
Kosér fogantyukkal
Oldalsé polc
Fedd6

MIBEN MAS EZ A FRITOZ?

* Hatékonysdg - teljes tartalytérfogat 30 |, 6ntési kapacitas 25 |

Hatékonysdg - nagy flt6teljesitmény gyors felfltést biztosit

A felesleges zsir eltavolitdsa az élelmiszerbdl - oldalsé polc

e Koénnyl hasznélat - leereszt6 csap

¢ Hatékonység - egy modern termosztat, amely akdr 200°C-ig dllandé hémérsékletet biztosit

Fritéz - 301 - 400 V - kosar

A német Royal Catering mérka oldalpolcos olajsiitéje gyors, hatékony és biztonsdgos rantott ételek és adalékanyagok
elkészitését teszi lehetbvé, pl. Sult krumpli, fank, faworki, réntott zéldségek és hus. Az RCBG-30STHB modell tokéletesen
megfelel a vizsgan a professzionalis barokban, éttermekben, blifékben és vendéglaté cégekben.

Fankosito - leiras

A nagy, 30 | 6sszkapacitds és a 25 |-es kiont6 kapacitds alkalmassé teszi a berendezést nagy mennyiségu étel egyideju
elkészitésére. A rozsdamentes acél oldalsé polc (ferdén elhelyezve) alkalmas a mar elkészitett edények felesleges zsirjanak a
tartalyba valé leeresztésére.

Konnyen tisztithaté a sima fellletl rozsdamentes acélnak készonhetéen. Ezenkivil az aljan taldlhaté leereszt6csap gyors
és kényelmes olajcserét tesz lehetdvé.A kivehet6 flitGtest a tisztdn tartdst is megkonnyiti. Az aljan talalhaté hideg zéna
megakadalyozza, hogy a kosarbél kiesé dsszetevék megégjenek, ami nagyobb hatékonysagot eredményez.

A nagy teljesitmény (9000 W) lehetdvé teszi, hogy nagyon gyorsan elérje a maximum 200 °C hé6mérsékletet. Az érzékeny
termosztat teljesen automatikusan mdkodik, és pontosan tartja a kivalasztott bedllitast. A készlilék hébiztositékkal és
biztonsadgi gombbal van felszerelve (a flitéelem felemelésekor az dramelldtds megszakad).

A tartéssag és szilardsag az RCBG-30STHB modell felépitéséhez hasznalt kivalé minéségli rozsdamentes acél
felhaszndlasanak eredménye. Ez egy olyan anyag, amely nem deformdlédik magas hémérsékleten, ellendll a mechanikai
sériiléseknek és a korrézidnak. Evek hasznélat utén is jél néz ki. Bioldgiai semlegességének kdészénhetden ideélis az
élelmiszerekkel valé érintkezéshez.

A Royal Catering olajsiitéje magas paramétereinek kdszonhetéen idealis megoldas éttermek, barok és vendéglatd cégek
szakemberei szamara. A modell nagy, 30 literes kapacitdsa és 9000 W teljesitménye biztositja a stlt krumpli, z6ldségkarikak,
fankok és sult baromfi- vagy haldarabok gyors eléallitasat.
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