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Frit6z - 13 1- 3000 W -
csap - hideg zéna

Ar brutto 120 852.00 Ft
Ar netté 95 159.06 Ft
elérhetdség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszam FT-20

~ — A gyartoé kddja RCPSF 13ETH

\\ gyarté Royal Catering
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Termékleiras

Fritbz - 13 1- 3000 W - csap - hideg zéna
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Moc [W]: 3000

Kosz do smazenia [mm]: 250 x 250 x 120
Materiat: Stal nierdzewna

Przewdd zasilajacy [m]: 1,7

Wymiary zbiornika [cm]: 33 x 30 x 20
Pojemnos¢ catkowita [11: 13

Zakres temperatur [°C]: 60-200

Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Tak

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 36 x 54 x 36
Waga [kgl: 9

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 58 x 40 x 40.5
Waga wysyiki [kgl: 10

Feszliltség [V]: 230
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Valtozat: Egykosaras

Teljesitmény [W]: 3000

Sitékosar [mm]: 250 x 250 x 120
Anyaga: rozsdamentes acél
Tapkabel [m]: 1.7

Tartaly méretei [cm]: 33 x 30 x 20
Teljes kapacitas [1]: 13
HOémérséklet-tartomany [°C]: 60-200
Id6zit6: Nem

Lefolyécsap: Igen

Szekrénnyel: nem

Hévédelem: Igen

Méretek (HxSzxM) [cm]: 36 x 54 x 36
suly [kgl: 9

Szallitadsi méretek (HxSzxM) [cm]: 58 x 40 x 40,5
Szallitasi suly [kg]: 10

Csomag tartalma:
¢ olajsltd

¢ Fogantyus kosar
e Fedé6

Miben mas ez a frit6z?

Teljesitmény - 13 literes kapacitds és 3000 W teljesitmény idedlis nagy mennyiségu étel stitéséhez
Sokoldaluség - a 60-200 °C hémérséklet-tartomany idedlis klilénféle ételekhez, példaul halhoz és chipshez
Praktikus - a hideg z6na megvédi a maradékot az égéstél, meghosszabbitja az olaj élettartamat és nem rontja az
ételek izét

Tartéssag - a rozsdamentes acél haszndlatdnak és a szilard szerkezetnek készénhetéen

Higiénia - a leereszt6 csap kényelmes és gyakori olajcserét tesz lehetévé

Fritéz - 13 1 - 3000 W - csap - hideg zéna

A Royal Catering olajstité egy praktikus konyhai berendezés a HoReCa iparban, amely lehet6vé teszi az ételek széles
valasztékdnak elkészitését. Az RCPSF 13ETH modellnek kdszénhetden silt krumplit, csirkét, mozzarella rudakat,
hagymakarikédkat, halat és még fankot is sithet. A készllék optimalis Grtartalma 13 I.

RCPSF 13ETH gasztrondmiai olajsité - jellemzdék

A hatasfok a nagy, 3000 W-os teljesitménynek kdszonhetd, amely nagyon gyorssa teszi az ételek és koretek elkészitését. A
termosztatnak készénhetéen (60-200°C) minden termékhez bedllithatja a tokéletes hémérsékletet. Az ergonémikus kialakitas
befolydsolja a hasznéalat kényelmét. A hideg zéna megakadalyozza a maradék megégését, ami meghosszabbitja az olaj
élettartamat és nem rontja el az ételek izét. A leeresztd csap pedig lehetévé teszi a slitolaj egyszer( leeresztését szliréshez
vagy cseréhez. Az olajsitd szilard és tartés rozsdamentes acélbdl készilt.

Hatékony berendezést keres étterembe, barba vagy élelmiszer-szallité teherautéba? A Royal Catering olajsiité szdmos sllt
étel és koret elkészitésében segit. Rendelje meg az RCPSF 13ETH modellt hdzhoz széllitdssal!
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