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Fritéz - 10 literes - ECO

Ar brutto 75 384.00 Ft
Ar netté 59 357.48 Ft
elérhetlség raktaron
" Széllitasi ido 48 ora
= Katalégusszédm FT-09
- A gyarté kbdja RCEF-10EY-ECO
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Fritéz - 10 literes - ECO
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Feszlltség [V]: 230

Véltozat: Egykosaras

Anyaga: rozsdamentes acél
Teljesitmény [W]: 3200

Sitékosar [mm]: 210 x 185 x 110
Ontési kapacitas [1]: 5.3

Tapkabel [m]: 1.2

Tartaly méretei [cm]: 30 x 24 x 15
Teljes kapacitas [I]: 10
HOémérséklet-tartomany [°C]: 60-200
1d6zit6: Nem

Lefolyécsap: Nem

Szekrénnyel: nem

Hévédelem: lgen

Koséarkapacitas [kg]: 2
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Méretek (HxSzxM) [cm]: 43,5 x 27,5 x 28

Suly [kgl: 4,43

Szallitasi méretek (HxSzxM) [cm]: 49,3 x 32,5 x 34,5
Szallitasi suly [kgl: 5.6

Csomag tartalma:

o Fritéz
e Kosar fogantyuval

Miben mas ez a frit6z?

olajtartdly térfogata 10 |

3200 W teljesitmény a gyors felflitéshez 200°C-ig
Perzselés elleni hideg zéna

Rozsdamentes acél a konny tisztitasért
Automatikus, kdnnyen hasznalhaté termosztat

Royal Catering Frit6z

A Royal Catering RCEF-10EY-ECO elektromos olajsiité egy professzionalis késziilék, amely kivaléan alkalmas krumpli, z6ldség és
kenyér gyors és egyszerii elkészitésére. A bemutatott berendezések vendéglatoé Gizletekben, példaul gyorséttermi barokban

vagy food truckokban miikodnek majd. ElIénye a nagy megbizhatésag.

Frytéz - leiras

A rozsdamentes acél hasznalatdnak kdszénhetden a siité rendkiviil tartés és konnyen tisztithatd. Sima fellletérdl
kénnyen eltavolithaté a szennyez6dés. A 3200 W-os teljesitménynek kdszonhetéen kilonféle méretl és sajat izlése szerint
slithet rdgcsalnivalékat. Az ECO sorozat Royal Catering termékei vonzé arat és optimalis teljesitményt 6tvoznek, ami
gazdasagossa teszi mind az energiafogyasztds, mind a beszerzési koltség tekintetében.

A robusztus, 5,3 literes siilt krumplitartdly elegendd helyet biztosit jelentés mennyiségl termék elkészitéséhez. A
lekerekitett sarkok gyors és egyszerdy tisztitast tesznek lehetévé, mivel az olajmaradvanyok nem gy(lnek 6ssze a zugokban
és résekben. Az integralt automatizalas egyszer( feladatta teszi a készilék kezelését. A termosztattal egyszerlen
bedllithatja a megfelel6 hémérsékletet (max. 200°C).

A kivehet6 fogantyuval ellatott, strapabird, 21 x 18,5 x 11 cm méret( kosar lehet6vé teszi nagyszamu krumpli gyors
elkészitését. Nagyon finom haldkkal rendelkezik, amelyek megakadéalyozzak, hogy apré 6sszetevdk keriljenek a forrd zsirba.
A kosar specialis hazelemre valé felfliggesztése lehetdvé teszi az olaj szinte teljes kicsepegését.

A bemutatott olajsité hidegzénaval rendelkezik. Ez azt jelenti, hogy a flitéelem kozvetlenill az olajban taldlhatd, nem a
tartaly alatt. Ennek a megoldasnak kdszonhetden a zsiradék gyorsan felmelegszik és eléri a megfelel§ h6mérsékletet, a
flitétest ald esett maradvanyok pedig nem égnek meg. Az eredmény a siités soran felszabadulé kellemetlen szagok
megszlinése is.

Hatékony berendezést keres sult krumpli, his és zo6ldség siitéséhez? A Royal Catering olajsité a legjobb megoldés. A
berendezés tokéletes lesz a professzionadlis gasztronémidhoz, ahol fontos a késziilékek egyszerli és kényelmes kezelése.
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ROYAL PETRSN HEY

generalva a shopGold-ban


http://www.tcpdf.org

