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( Szallitasi ido 48 ora
4 ! l Kataldgusszam DS-08
1:‘, & A gyarté kédja RCBM-60CF
-~ gyarté Royal Catering

Termékleiras
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Anyaga: rozsdamentes acél
Oldalsé zéar: Igen

Kapacitas [I]: 60

Analég héméré hémérséklet-tartomany [°C]: 0-40
Kettés leereszt6 rendszer: Igen
Lefolyécsap: Igen

Lyuk a fermentéaciés cséhoz: Igen
Labak szdma: 3

Oldalsé fogantyuk: lgen

Levegd kivezetd szelep: lgen
H6émérséklet mértékegységei: °C, °F
Méretek (HxSzxM): 40 x 48 x 74 cm
Suly: 6,2 kg
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Szallitdsi méretek (HxSzxM): 45 x 45 x 74 cm
Szallitasi suly: 9,7 kg

Csomag tartalma:

e Tartaly fedével
PP cs6 a gaz eltdvolitdsdhoz

MIBEN MAS EZ AZ ERJESZTO TARTALY?

Urtartalom - tartaly 60 |

Sokoldalu - hémérséklet kijelzés Celsius (°C) és Fahrenheit (°F) fokban

Mobilitds - kényelmes szallitds a két fogantylunak készénhetden

Kényelem - kénnyU rendben tartani és tisztan tartani

e Tartdéssag - tartds és élelmiszer-biztonsagos rozsdamentes acél kivalé mindségl megmunkalasa

Erjeszt6 tartaly - 60 1 - 0-40°C - rozsdamentes acél

A Royal Catering fermentécids tartdly a sorfé6zést kedvel6k felszerelése. Az RCBM-60CF alkalmas aranyszinU lik6rok széles
vélasztékanak otthoni f6zésére. A berendezés kezelése nagyon kényelmes.

Fermentaciods tartaly RCBM-60CF - leiras

A nagy, 60 literes Urtartalom jelentés mennyiségU alkohol egyidejli erjesztését teszi lehetévé. A csapnak kdszonhetéen
kényelmes utélag feldnteni a sort. A tartdly rozsdamentes acélbél készllt, amely kénnyen kezelhetd és biztonségos az
élelmiszerekhez.

Az ergondémikus kialakitds az RCBM-60CF modell elénye. A lefolyérendszer kettds, aminek készonhetéen a folyadék elvalik az
Uledéktél. A °C/°F mértékegységl hémérdvel folyamatosan figyelemmel kisérheti a f6zési folyamatot. A felszerelés
kényelmesen mozgathatd, mert fogantyli vannak, és a labak biztositjdk a stabilitast.

A fermentdcidés edény, bar professzionalis eszkéznek tlinik, tokéletes lesz maganhasznalatra. Ennek készénhetéen minden
amatodr sorfézé idedlis feltételeket biztosit egy kivalé mindségd ital f6zéséhez. Az RCBM-60CF modellt szilard felépités jellemzi,
amely hosszu évekig szolgal.
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