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Royal Catering

Bain marie ételmelegit6 - 4 x GN 1/2 - borité
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Anyaga: rozsdamentes acél, iiveg
Tartaly tipusa: GN 1/2

Fedé: lgen

Perforalt tisketalca: nem

Ezist szin

Perforélt sitéedény: Nem

Lefolyécsap: lgen

GN tartaly méretei [cm]: 26,5 x 32,5 x 10
Uvegburkolat: Igen

Ontési kapacitas [I]: 4 x 6

Az Gvegburkolat méretei [cm]: 15 x 120
Halogén ldmpa: Nem

Téapkabel [m]: 1.3

Feszlltség [V]: 230

Teljesitmény [W]: 1800

Konténerek szama [db]: 4
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Kilon termosztat: nem

HOémérséklet-tartomany [°C]: 25-85

Teljes kapacitas [1]: 24

Méretek (HxSzxM): 125 x 39,5 x 34 cm

Suly: 22 kg

Szallitasi méretek (HxSzxM): 127,5 x 44 x 26 cm
Szallitasi suly: 25,6 kg

Csomag tartalma:

« Etel melegité

¢ GN 1/2 tartaly (4 db)
e Feddk (4 db)

e Védélveg

e Szerelési tartozékok

MIBEN MAS EZ AZ ETELMELEGITO?

Nagy Urtartalom - 6sszesen 24 liter négy GN tartdlyban

Konvekcionalis flités - nincs veszélye az étel megégésének

Teljesitmény 1800 W - lehet6vé teszi a készlilék gyors felflitését és a hémérséklet hatékony fenntartdsat
HOémérséklet-szabalyozés - a 25-85°C-os tartomany elegendé a legtébb termékhez

Digitalis kijelzé - megkdnnyiti az aktudlis h6mérséklet szabalyozaséat a készilékben

Bain marie ételmelegité 4 x GN 1/2 a Royal Cateringtél

A Royal Catering bain marie RCBM-4B egy univerzdlis késziilék, amelyet az ételek melegitésére és optimalis h6mérsékletének
fenntartdsara terveztek - beleértve levesek, porkoltek, szdszok, hisok, burgonya, rizs.

Ettermekben, gyorséttermekben, vendéglaté cégekben, szallodakban és konferenciatermekben miikddik majd. Mindenhol,
ahol nagy mennyiségu ételt kell rovid id6 alatt felszolgalni, példaul ebédsziinetben.

Royal Catering vendéglaté étel melegentarté - jellemzék

A német Royal Catering mérka Bain marie RCBM-4B egy univerzadlis berendezése a professzionalis gasztronédmiahoz.
Kényelmes és praktikus - id6t takarithat meg az ételek elkészitésével és melegitésével, igy egyszerre tobb ételt is
felszolgalhat. Emiatt kivaléan alkalmas gyorséttermek, barok, kdvézok és szdlloddk szamara. A kivalé mindség és tartdéssag
garantélja a hosszu évek megbizhaté hasznélatat.

ERO
A nagy, 1800 W-os teljesitmény biztositja a készllék gyors és hatékony felmelegitését a kivant hémérsékletre. A Royal
Catering bain marie-t Ugy tervezték, hogy hosszabb ideig megtartsa a hét, ezdltal energiat takaritson meg. A konvekcids flités

(a vizet kdzvetlenil melegitik, amely aztdn dtadja a hét az étellel egyitt 1évé edényeknek) megakaddlyozza az égést.

NAGY KAPACITAS

A 24 | 6sszkapacitas lehetévé teszi nagy mennyiségU étel egyidejl felmelegitését. Az RCBM-4B készlet 4 db 100 mm
mélységli GN 1/2 tartdlyt tartalmaz. Barmikor eltavolithaték, igy kdnnyebben toltheték és moshaték. A készlethez hozz4illé
rozsdamentes acél fedelek is tartoznak, amelyek megtartjdk a hét és megvédik a tartdlyok tartalmat a leveg6ben Iévé
szennyezddésektdl, példaul portdl.

GONDOS TERVEZES

A 25-85 °C kozotti preciz h6mérséklet-szabdlyozas lehetdvé teszi, hogy a legtdbb ételtipushoz optimalisan valassza ki a hét. A
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beépitett termosztat szabdlyozza a paramétert, csdkkentve az energiafogyasztast. A Bain Royal Catering olvashaté
elektronikus kijelz6vel is rendelkezik, amely a készlilék belsejében 1év6 h6mérsékletet mutatja, valamint egy [dmpat, amely
jelzi az tzemallapotot.

Az RCBM-4B modell dtgondolt kialakitdsa megkdnnyiti a napi mikdodést. A beépitett csap segitségével kényelmesen kilritheti
a viz belsejét. A készletben taldlhaté GN konténerek szabadon elhelyezhetdk és az aktualis igényektdl fliggéen masokkal
felcserélhetéek. A tetején egy tovabbi livegpult segiti az gyfélszolgalatot - javitva egy pékség vagy kavézd munkdjat.

ELLENALLO KEPESSEG

A kivalé minéségli anyagok, amelyekbdl a Royal Catering ételmelegité készilt, garantaljdk a készilék tartéssagat és
esztétikus megjelenését. A rozsdamentes acél nem korrodalédik és nem érintkezik élelmiszerekkel, a sima fellileteknek
kdészénhetéen pedig egyszerl a higiénia fenntartdsa. A bain-marie ellilsé része és a felsé pult tartds és biztonsagos edzett
Uvegbdl készllt. Ezek az elemek védik a tartalmat, mikdzben lehet6vé teszik, hogy az ételt a vasarldk elé tarjuk.

PROBLEMAMENTES MUKODES

Az RCBM-4B készilék modularis felépitésének és sima fellleteinek kdszonhetéen kénnyen tisztan tarthaté. Négy labbal is fel
van szerelve, amelyek stabilizaljdk és megakadalyozzak, hogy elmozduljon. A tapkdbelt megerdsitették a tartéssdganak
novelése érdekében. Ezenkivil a bain-marie biztositékkal rendelkezik, amely megvédi a tulmelegedéstdl és ennek
kovetkeztében a karosodastdl.
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