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Bain marie ételmelegit6 - 2000W -
4GN 1/2 - Leeresztd csap -

y Uvegburkolat
S » ,

\\___ﬂ-——-__-__—_‘-- Ar brutto 184 572.00 Ft
Ar netto 145 332.28 Ft
elérhetbség raktaron
Szallitasi ido 48 ora
Katalégusszdm BM-09
A gyarté kédja RCBM_GN1/2_3
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Bain marie ételmelegito - 2000W - 4GN 1/2 - Leereszto
csap - Uvegburkolat
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Anyaga: rozsdamentes acél/iiveg (edzett)
Tartaly tipusa: GN 1/2

Fedd: Igen

Lefolyécsap: Igen

GN tartaly méretei [cm]: 26,5 x 32,5 x 10
Uvegburkolat: Igen

Ontési kapacitas [I1: 4 x 4,7

Az Uvegburkolat

méretei [cm]: 15 x 122

Tapkabel [m]: 1

Feszlltség [V]: 230

Teljesitmény [W]: 2000

Konténerek szdma [db]: 4
HOémérséklet-tartomany [°C]: 30-110
Teljes kapacitas [1]: 4 x 6

Méretek (HxSzxM): 122 x 41 x 33 cm
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Sdly: 21,2 kg
Szallitdsi méretek (HxSzxM): 131,5 x 47 x 28 cm
Széllitasi suly: 23,5 kg

Csomag tartalma:

e RCBM_GN1/2_3
e 4 GN 1/2 tartalyfeddvel

Bain-marie ételmelegité a tokéletesen bemutatott meleg ételek széles valasztékahoz

A hosszu ideig melegen tartott friss étel inycsiklanddéan hangzik? A Royal Catering bain-marie-vel sikeres lesz! 4 gasztronémiai
edényben egy étel vagy tobb étel 6sszes dsszetevdjét tarolhatja a kivant hémérsékleten, anélkil, hogy megégne.

A berendezés alkalmas hisra, halra, z6ldségekre, rizsre, burgonyara, szdszra stb. A flthetd vizflirdé optimalisan kielégiti a
magas szinvonall vendéglatéhelyek igényeit is. Alkalmas éttermekben, szalloddkban, vendéghazakban, étkezdékben,
blifékben, snack barokban, kdvézdékban vagy idések otthonaban és klinikakban.

Erételjes ételmelegité a Royal Catering gasztronémiai kinalatabdl

A bain marie a konvekcié elvén mukodik. A flitéelem felmelegiti a vizet a készllék és a GN tartdlyok kozott, és dtadja a hét a
tartélyoknak. Ez azt jelenti, hogy még a kényes edényeket is nemcsak felmelegitik, hanem sokdaig melegen is tartjak. Nincs
égési veszély!

A gasztrondmiai bain-marie mindenekel6tt nagy mennyiségével ny(igoz le. 4 db GN (GN 1/2) fedeles edényben nagy
mennyiségl élelmiszer tarolhaté. Egyszerre melegitheti vagy melegen tarthatja az edényeket. Ez éridsi idémegtakaritast
jelent! Kilonosen alkalmas nagy rendezvények el6készitésére vagy csucsidében éttermekben, étkezdékben és szallodakban.
Ezenkivil az elektromos bain-marie-ben mas méretli GN tartdlyokat is hasznalhat, és 6sszekapcsolhatja 6ket.

Az erds, 2000 W-os flitéelem gyorsan felmelegiti a vizet a kivant h6mérsékletre. Az automatikus termosztatot egy gombbal
kapcsolhatja be, amely lehetévé teszi a h6mérséklet pontos beallitdsat 30-110 ° C tartomdanyban. Az edzett Gvegboritas
megvédi az élelmiszereket a szennyezddéstél. Segit megdrizni a hdmérsékletét, ugyanakkor nagyszer(i bemutatét tesz
lehet6vé. A leeresztd csap megkdnnyiti a berendezés feltoltését, Uritését és tisztitasat.

A melegentarté egyesiti az dtgondolt kialakitast és a massziv hazat. Ennek eredményeként megbizhatd és kénnyen
karbantarthaté terméket kap. A rozsdamentes acél rendkiviil tartéssé és korrézidallova teszi. Az anyag egészségi biztonsaga,
rendkivil sima felllletének készonhetéen kénnyen tisztithaté és higiénikus. A rozsdamentes acél kivald kopds- és
Utésallésaggal is rendelkezik. A gumi ldbak stabil allvanyt biztositanak és megakadalyozzédk a padlé karcoléddasat.
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