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Bain Marie gaz
ételmeleqgit6é - 3300 W -5
GN - 0,02 bar - G20
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. Katalégusszam BM-14
A gyarté kédja RC-BM662E
gyarté Royal Catering

Termékleiras

Bain Marie gaz ételmelegit6é - 3300 W - 5 GN - 0,02 bar -
G20
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Anyaga: rozsdamentes acél + horganyzott aluminium
Tartdly: 3 x GN1/3 + 2 x GN1/4

Tartdlymélység [mm]: 150

Fltési hémérséklet [°C]: Kérnyezeti hdmérséklet +100
Gézcsatlakozas: G20

Maximalis Gizemi nyomas [bar]: 0,02

Piezo gyujtas: Igen

Tartalyok szdma [db]: 5

Teljesitmény [W]: 3300

Géz tipusa: Foldgaz

Méretek (HxSzxM): 43 x 91 x 36 cm

Suly: 23 kg

Szallitasi méretek (HxSzxM): 100 x 53 x 40 cm
Szallitasi suly: 24,5 kg

MIBEN MAS EZ AZ ETELMELEGITO?
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Hatékonysdg - teljesitmény 3300 W és maximalis nyomés 0,02 bar

Sokoldalisag - az 5 GN tartalynak készonhetéen kiilonb6zé ételeket szolgalhat fel egyszerre

Biztonsag - a vizfirdé melegen tartja az ételt és megakadalyozza, hogy megégjen

¢ Higiénia - kénnyd tisztitds a sima fellileteknek készénhetéen

e Tartdssag - kivalé mindségU kidolgozas és szilard anyagok, példaul rozsdamentes acél és horganyzott aluminium

Bain Marie gaz ételmelegité - 3 x GN1/3 + 2 x GN1/4 - féldgaz - 3300 W

A Royal Catering gdzmosé lehet6vé teszi szamos meleg étel felmelegitését és optimdlis h6mérsékletének fenntartasat. Az RC-
BM662E-t szallodai éttermekhez, étkezdékhez, vendéglaté rendezvényekhez, snack barokhoz és egyebekhez tervezték.

Royal Catering gaz bain-marie

A flitési hatdsfok a 3300 W-os teljesitménynek kdszonhetéen érhetd el. Ez biztositja a viz gyors felmelegedését, amely a hét
az étellel egyltt szdllitja a tartdlyokba. Ennek készénhetéen az edények nem égnek meg. A bain-marie féldgdzzal miikodik, és
ellendll a 0,02 bar maximdlis gdznyomasnak.

Az 5 GN tartéllyal (3 x GN1/3 + 2 x GN1/4) valé kompatibilitds lehet6vé teszi tobb edény egyideji melegitését. A tartalyok
tartalmanak szennyez6déstél valdé védelme érdekében a gaztartdly készlet fedeleket tartalmaz.

Rozsdamentes acélbdl késziilt a hosszu tavu tartéssag érdekében. Az anyag sima felllettel rendelkezik, amelyrél kdnnyedén
letordlheti a szennyezddéseket. Ezenkivil nem korroddlédik, és ellendll a mechanikai sériléseknek.

A Royal Catering gazmelegitével dllandé hozzaférést biztosit vendégeinek és vdasarlidinak a meleg ételekhez. Az RC-BM662E
modellt a hatékony flités és a tartédssdg mellett a kényelmes tisztitas is jellemzi. Ezt egy praktikus csap biztositja a viz
tartalybdl valo leeresztésére. Ismerje meg a gdzmelegitd praktikumat még ma!
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