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Bain Marie gáz
ételmelegítő - 3300 W -
3GN - 0,02 bar - G20

Ár brutto 62 532.00 Ft

Ár nettó 49 237.80 Ft

 elérhetőség raktáron

 Szállítási ido   48 óra

 Katalógusszám BM-12

 A gyártó kódja RC-BMG4420E

 gyártó Royal Catering

 Termékleírás

Bain Marie gáz ételmelegítő - 3300 W - 3GN - 0,02 bar -
G20

 generálva a shopGold-ban

https://www.cncworld.hu/bain-marie-gz-telmelegt-3300-w-3gn-0-02-bar-g20-p-477.html


 

Anyaga: rozsdamentes acél, horganyzott alumínium panel 
Tartály: 1 x GN 1/2 és 2 x GN 1/4 
Tartálymélység [mm]: 150
Fűtési hőmérséklet [°C]: 100 
Gázcsatlakozás: G20 
Maximális üzemi nyomás [bar]: 0,02
Piezo gyújtás: Igen 
Tartályok száma [db]: 3 
Teljesítmény [W]: 3300 
Gáz típusa: Földgáz
Méretek (HxSzxM): 43 x 63 x 30 cm 
Súly: 16,4 kg 
Szállítási méretek (HxSzxM): 68,5 x 50 x 36,5 cm 
Szállítási súly: 18 kg

MIBEN MÁS EZ AZ ÉTELMELEGÍTŐ?
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Hatékonyság - 3300 W kimeneti teljesítmény és 0,02 bar maximális nyomás 
Sokoldalú – a 3 GN tárolóedénynek köszönhetően különböző ételeket szolgálhat fel egyszerre 
Biztonság – ha az ételt vízfürdőben tartjuk, az nem ég meg 
Higiénikus – a sima felületeknek köszönhetően könnyen tisztítható 
Tartósság – kiváló minőségű kidolgozás és szilárd anyagok: rozsdamentes acél és horganyzott alumínium

Bain Marie gázos - 3300 W - 3 GN - 0,02 bar - G20 

A Royal Catering gázfürdő étterme éttermekben, kávézókban, gyorséttermekben és bárokban fog működni. A gázpalackhoz
való csatlakozás lehetőségének köszönhetően remekül használható szabadtéri rendezvényeken: kerti partikon, fesztiválokon
vagy egyéb összejövetelen. Az RC-BMG4420E modell funkcionális berendezés, amely lehetővé teszi nagy mennyiségű étel
melegen tartását. 

Gáz bain-marie ételmelegítő RC-BMG4420E - leírás 

A nagy hatásfok a 3300 W-os teljesítménynek köszönhető. A földgázzal működő berendezés gyorsan fel tudja melegíteni az
ételt, amelyet 3 tartályba helyeznek: egy GN 1/2-es és két GN 1/4-es. A vízfürdőnek köszönhetően nem ég meg, a fedők pedig
megvédik például a portól. A maximális gáznyomás 0,02 bar. 

A fűtőtest masszív háza rozsdamentes acélból készült. Az anyag ellenáll a korróziónak, a mechanikai sérüléseknek és könnyen
tisztítható. Az RC-BMG4420E panelje ugyanolyan ellenálló horganyzott alumíniumból készül. A csúszásmentes lábak
tökéletesen stabilizálják az egészet a munkalapon. A praktikus csapnak köszönhetően viszont kényelmes a víztartály ürítése.

Praktikus felszerelést keres a készételek melegen tartásához? A Royal Catering gázmedencéje helyhez kötött és mobil
használatra egyaránt alkalmas. Rendelje meg az RC-BMG4420E modellt szállítással a megadott címre!
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